RICASOLI METODO CLASSICO MILLESIMATO
2021

Qualitatsschaumwein

Chardonnay 100%

36 Monate Hefelager

WEINJAHR

2021 war von einem normalen Winter und einem kuhlen und niederschlagsreichen Fruhjahr
gekennzeichnet mit unterdurchschnittlichen Temperaturen und ergiebigen Niederschlagen in
den Monaten April und Mai — unentbehrlich um sommerliche Dirre und Hitze zu Uberstehen.
Letztendlich waren die perfekten Wetterbedingungen Ende des Sommers ausschlaggebend
fir eine ausgezeichnete Weinlese. Der Rickgang der Durchschnittstemperaturen und
ausreichende tagliche Temperaturschwankungen erméglichten eine perfekte Traubenreife.

VINIFIKATION

Die Trauben wurden in der zweiten Augusthalfte handverlesen. Es folgte eine sanfte
Pressung und eine Garung in Edelstahltanks unter Temperaturkontrolle (16°C). Im April 2022
begann der Géarprozess auf den Hefen der im April 2025 mit dem Degorgieren endete (36
Monate).

WEIN DATA

Alkohol: 12,5 % Vol
Dosage: 2,6 g/l




